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РЕПУБЛИКА СРБИЈА

           Деловодни број:002/09-04-404/2020-01
АУТОНОМНА ПОКРАЈИНА ВОЈВОДИНА

ДОМ ЗА СТАРЕ И ПЕНЗИОНЕРЕ 


           Дана:10.07.2020.године
24435 М О Л, ЈНА бр.105

Телефон/факс: 024/862-157

e-mail:moladadsp.ust@minrzs.gov.rs 





web site:www.dommol.org.rs 



          

На основу члана 63. став 1. („Службени гласник РС“ број 124/2012, 14/2015, 68/2015 и 41/2019) комисија Наручиоца образована решењем број: 002/09-02-404/2020-01 од 18.06.2020.године, врши следеће:
ИЗМЕНУ И ДОПУНУ КОНКУРСНЕ ДОКУМЕНТАЦИЈЕ ЗА ЈАВНУ НАБАВКУ ДОБАРА-ОТВОРЕНИ ПОСТУПАК  БРОЈ 9/2020 

ХРАНА, ПИЋА, НАМИРНИЦЕ ЗА ПРИПРЕМАЊЕ ХРАНЕ, ОСТАЛИ МАТЕРИЈАЛИ ЗА УГОСТИТЕЉСТВО 
Meњају се следеће тачке конкурсне документације и гласе:
1. Мењају се оквирне количине  на страни 3-6 конкурсне документације у следећим болдованим позицијама и гласе: 
3.1. Врста, техничке карактеристике, количина и опис добара  :
	Р.бр.
	Предмет набавкe
	Јединица

мере
	Оквирна количина
	Опис

	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Француска обрада
	кг
	6.000
	I. категорије, свеже,без делова коже, минимална тежина полутке 22кг/1,заштићена фолијом

	2.
	Свињска јетра
	кг
	400
	I. категорија,свежа

	3.
	Јунеће месо, бут без костију
	кг
	500
	I.категорије, свеже, максимално 5 mm поткожног масног ткива, упаковано у ПВЦ

и картонску амбалажу

	4.
	Јунеће кости за супу
	кг
	100
	свеже

	5.
	Барена свињскасланина
	кг
	1000
	Свежа, без ребара и костију, у правилним комадима тежине око 1 кг,

вакум паковање

	6.
	Виршле свињскa
	кг
	500
	Вакум паковање

200-300 гр без алергена и глутена



	7.
	Свињски паризер
	кг
	500
	без алергена и глутена



	8.
	Сендвич нарезак
	кг
	200
	без алергена и глутена



	9.
	Пица шунка
	кг
	200
	без алергена и глутена



	10.
	Алпска
	кг
	400
	без алергена и глутена



	11.
	Кобасице, крањска свињска,
	кг
	1000
	грубо уситнјенаполутрајна кобасица од свинјског или говеђег меса,

благо зачињена без алергена и глутена,

вакум паковањеод 300-500 гр

	12.
	Роштиљ кобасица
	кг
	200
	Грубо уситнјено и сепаратисано свињско месо мин 10%, без алергена и глутена,вакум паковање од 300-400 гр,

	13.
	Паштета  свињска у цреву са укусом шунке
	кг
	400
	без алергена и глутена,пакованје 130 гр

	14.
	Шварглa
	кг
	500
	грубо уситњена,

барена,без алергена и глутена

	15.
	Маст, свињска
	кг
	300
	Свежа, паковање од 10 кг

	16.
	Чварци
	кг
	200
	Свежи свинњскичварци, без кожуре

	17.
	Димљене свињске буткице
	кг
	500
	Вакум паковање од 1,5-2 кг

	18.
	Пилећи батак карабатак
	кг.
	4000
	Свеже, умерена прекривеност масним ткивом, кожа без оштећења,

без перја,

паковање до 6 кг

	19.
	Пилеће груди сакостима
	кг.
	800
	Свеже,добар однос меса и осталих делова, умерена прекривеност масним ткивом, кожа без оштећена, без перја,

паковање до 10 кг

	20.
	Пилеће јетра
	кг.
	200
	свеже

	21.
	Пилећи желудац
	кг.
	200
	свеже

	22.
	Виршле пилеће
	кг.
	600
	Машински откошћено пилеће месо мин 50%,упаковане у полиамидни омотач, калибриране 100гр комад,вакум паковање 1 кг

	23.
	Паштета пилећа у цреву
	кг.
	400
	Садржај укупних протеина у производу мин 8%, паковање 100 гр

	24.
	Пилеће бело месо у омоту
	кг.
	100
	Пастеризована конзерва од меса у комадима,садржај пилећег меса I категорије,

	25.
	Пилећи паризер
	кг.
	200
	садржај пилећег меса  у производу мин 50 %, паковање од 300-500 гр

	26.
	Млеко
	лит.
	16000
	Свежепастеризованохомогенизовано млеко у ПВЦ кесиминимум 2,8 %мм 1/1 лит

	27.
	Дуготрајно млеко
	лит.
	2000
	са 2,8 %мм у тетрапаковању 1/1 лит

	28.
	Киселомлеко
	лит.
	2000
	1,8 дл,  мин 2,8 %мм у ПВЦ паковању (чаши)

	29.
	Јогурт
	лит.
	5000
	1,8 дл, мин 2,8%мм у ПВЦ паковању (чаши)

	30.
	Сирнинамаз
	кг.
	120
	од 40% млечнемастипаковањеод 60грама

	31.
	Сир тврди, трапист
	кг.
	100
	До 45% млечнемасти

	32.
	Сир бели кришка,
	кг.
	900
	од 25%млечнемасти

	33.

	Ситни сир
	кг
	800
	10% млечне масти

	34.
	Сирфета
	кг.
	250
	са 45%млечне мастиминимум

	35.
	Сиртопљенизамазање
	кг.
	400
	кутија 150 гр  6 комада у кутији,  минимум 45%млечне масти

	36.
	Кисела Павлака,
	кг.
	450
	Паковање 700 гр , мин.12%млечнемасти

	37.
	Јаја
	ком.
	52.000
	свежа „А“ класапаковање 30/1

	38.
	Мешавина зачина и поврћа- додатакјелима  БАГ илиодговарајући
	кг.
	200
	I.класапаковање 1/1

	39.
	Ким
	кг.
	1
	узрну, паковање 1 кг.
	

	40.
	Белилук
	кг.
	20
	упраху, паковање 1 кг.

	41.
	Оригано
	кг.
	2
	паковање 1 кг.

	42.
	Ловоровлист
	кг.
	2
	паковање 1 кг.

	43.
	Зачин за рибљу чорбу
	кг.
	16
	90г.Алеваилиодговарајући

	44.
	Сенф
	кг.
	50
	1/1Алеваилиодговарајући

	45.
	Со јодирана
	кг.
	700
	Паковање 50/1

	46.
	Кристални шећер
	кг.
	2500
	Паковање 1/1

	47.
	Сирће
	лит.
	160
	9% алкохолнопаковање 1/1

	48.
	Бибер млевени
	кг.
	18
	Паковање 1/1

	49.
	Бибер у зрну
	кг.
	2
	Паковање 1/1

	50.
	Циметмлевени
	кг.
	2
	Паковањеод 10гр.

	51.
	Сусамсеме
	кг.
	5
	Паковањеод 100гр.

	52.
	Квасацсуви
	кг.
	5
	Паковањеод 500гр.

	53.
	Прашакзапециво
	кг.
	6
	Паковањеод 10гр.

	54.
	Пудинг
	кг.
	70
	Паковање 1/1

	55.
	Какаопрах
	кг.
	34
	Паковање 1/1

	56.
	Содабикарбона
	кг.
	20
	Паковање 1/1

	57.
	Лимунтус
	кг.
	2
	Паковање 1/1

	58.
	Кокосовобрашно
	кг.
	20
	Паковањеод 100гр.

	59.
	Густин
	кг.
	15
	Паковање 1/1

	60.
	Ванилин шећер
	кг.
	10
	Паковање 1/1

	61.
	Шећер у праху
	кг.
	30
	Паковање 1/1

	62.
	Шлаг  у праху
	кг.
	4
	Паковање 1/1

	63.
	Кекс Петит Паковање
	кг.
	40
	Паковање 1/1

	64.
	Нугаткекс
	кг.
	180
	Паковање 1/1

	65.
	Кекссачоколаднимпреливом
	кг.
	160
	Паковање 1/1

	66.
	Бонбоневоћни
	кг.
	30
	Паковање 1/1

	67.
	Млевeни мак
	ком.
	40
	Вакумиранипаковање (400гр.)

	68.
	Орахочишћени
	кг.
	20
	Паковање 1/1

	69.
	Чај – нана-шипак
	кг.
	40
	Паковање 1/1

	70.
	Филтерчај у кесицамавоћни
	ком.
	40
	20 ком у кутији

	71.
	Пшенични гриз
	кг.
	200
	Паковање 1/1

	72.
	Еурокрем у кофици
	кг.
	50
	Паковање 1/1

	73.
	Чоколадазакување
	кг.
	50
	Паковањеод 250гр.

	74.
	Сладоледмлечни
	кг.
	30
	Паковање 2/1

	75.
	Пекмез
	кг.
	500
	– мешана мармелада, паковање 1/1

	76.
	Мед –
	кг.
	90
	цветни– ливадскипаковање 1/1

	77.
	Кукурузни гриз
	кг.
	250
	

	78.
	Сојаљуспице
	кг
	80
	Паковање 15/1

	79.
	Млевена паприка
	кг
	70
	паприкаслатка (алевапаприкаилиодговарајуће) паковањеод 100 гр

	80.
	Смрзнутаборанија 1
	кг
	900
	I класа , паковање 10/1

	81.
	Смрзнутиђувеч
	кг
	650
	(мешавинапарадајза, паприке, шаргарепа ,бораније и грашка),  I класапаковање 10/1

	82.
	Смрзнутавишњабезкоштице
	кг
	160
	I класа , паковање 10/1

	83.
	Грашаксмрзнути
	кг
	900
	I класапаковање 10кг

	84.
	Шумсковоћесмрзнуто-микс
	кг
	200
	Паковање 300гр.

	85.
	Сувогрожђе
	кг
	20
	Паковање 100гр.

	86.
	Сувашљива
	кг
	70
	сакоштицама, паковање 200гр.

	87.
	Киселикраставац
	кг
	850
	I класау конзерви  4250гр


1.1. У вези са горе наведеним мења се Образац структуре цене на страници 23 за болдоване позиције и гласи:

	Р.бр.
	Предмет набавкe
	Јединица

мере
	Оквирна количина
	Jeдиничнa цeнa бeз ПДВ-a
	Jeдиничнa цeнa са ПДВ-ом
	Укупнa цeнa бeз ПДВ-a
	Укупнa цeнa са ПДВ-ом
	Произвођач
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	

	1.
	Француска обрада
	кг
	6.000
	
	
	
	
	
	

	2.
	Свињска јетра
	кг
	400
	
	
	
	
	
	

	3.
	Јунеће месо, бут без костију
	кг
	500
	
	
	
	
	
	

	4.
	Јунеће кости за супу
	кг
	100
	
	
	
	
	
	

	5.
	Барена свињскасланина
	кг
	1000
	
	
	
	
	
	

	6.
	Виршле свињскa
	кг
	500
	
	
	
	
	
	

	7.
	Свињски паризер
	кг
	500
	
	
	
	
	
	

	8.
	Сендвич нарезак
	кг
	200
	
	
	
	
	
	

	9.
	Пица шунка
	кг
	200
	
	
	
	
	
	

	10.
	Алпска
	кг
	400
	
	
	
	
	
	

	11.
	Кобасице, крањска свињска,
	кг
	1000
	
	
	
	
	
	

	12.
	Роштиљкобасица
	кг
	200
	
	
	
	
	
	

	13.
	Паштета  свињска у цреву са укусом шунке
	кг
	400
	
	
	
	
	
	

	14.
	Шварглa
	кг
	500
	
	
	
	
	
	

	15.
	Маст, свињска
	кг
	300
	
	
	
	
	
	

	16.
	Чварци
	кг
	200
	
	
	
	
	
	

	17.
	Димљенесвињскебуткице
	кг
	500
	
	
	
	
	
	

	18.
	Пилећи батак карабатак
	кг.
	4000
	
	
	
	
	
	

	19.
	Пилеће груди сакостима
	кг.
	800
	
	
	
	
	
	

	20.
	Пилеће јетра
	кг.
	200
	
	
	
	
	
	

	21.
	Пилећижелудац
	кг.
	200
	
	
	
	
	
	

	22.
	Виршле пилеће
	кг.
	600
	
	
	
	
	
	

	23.
	Паштета пилећа у цреву
	кг.
	400
	
	
	
	
	

	24.
	Пилећебеломесо у омоту
	кг.
	100
	
	
	
	
	

	25.
	Пилећипаризер
	кг.
	200
	
	
	
	
	

	26.
	Млеко
	лит.
	16000
	
	
	
	
	

	27.
	Дуготрајно млеко
	лит.
	2000
	
	
	
	
	

	28.
	Киселомлеко
	лит.
	2000
	
	
	
	
	

	29.
	Јогурт
	лит.
	5000
	
	
	
	
	

	30.
	Сирнинамаз
	кг.
	120
	
	
	
	
	

	31.
	Сир тврди, трапист
	кг.
	100
	
	
	
	
	

	32.
	Сир бели кришка,
	кг.
	900
	
	
	
	
	

	33.

	Ситни сир
	кг
	800
	
	
	
	
	

	34.
	Сирфета
	кг.
	250
	
	
	
	
	

	35.
	Сиртопљенизамазање
	кг.
	400
	
	
	
	
	

	36.
	Кисела Павлака,
	кг.
	450
	
	
	
	
	

	37.
	Јаја
	ком.
	52.000
	
	
	
	
	

	38.
	Мешавина зачина и поврћа- додатакјелима  БАГ илиодговарајући
	кг.
	200
	
	
	
	
	

	39.
	Ким
	кг.
	1
	
	
	
	
	
	

	40.
	Белилук
	кг.
	20
	
	
	
	
	

	41.
	Оригано
	кг.
	2
	
	
	
	
	

	42.
	Ловоровлист
	кг.
	2
	
	
	
	
	

	43.
	Зачин за рибљу чорбу
	кг.
	16
	
	
	
	
	

	44.
	Сенф
	кг.
	50
	
	
	
	
	

	45.
	Со јодирана
	кг.
	700
	
	
	
	
	

	46.
	Кристални шећер
	кг.
	2500
	
	
	
	
	

	47.
	Сирће
	лит.
	160
	
	
	
	
	

	48.
	Бибер млевени
	кг.
	18
	
	
	
	
	

	49.
	Бибер у зрну
	кг.
	2
	
	
	
	
	

	50.
	Циметмлевени
	кг.
	2
	
	
	
	
	

	51.
	Сусамсеме
	кг.
	5
	
	
	
	
	

	52.
	Квасацсуви
	кг.
	5
	
	
	
	
	

	53.
	Прашакзапециво
	кг.
	6
	
	
	
	
	

	54.
	Пудинг
	кг.
	70
	
	
	
	
	

	55.
	Какаопрах
	кг.
	34
	
	
	
	
	

	56.
	Содабикарбона
	кг.
	20
	
	
	
	

	57.
	Лимунтус
	кг.
	2
	
	
	
	
	

	58.
	Кокосовобрашно
	кг.
	20
	
	
	
	
	

	59.
	Густин
	кг.
	15
	
	
	
	
	

	60.
	Ванилин шећер
	кг.
	10
	
	
	
	
	

	61.
	Шећер у праху
	кг.
	30
	
	
	
	
	

	62.
	Шлаг  у праху
	кг.
	4
	
	
	
	
	

	63.
	Кекс Петит Паковање
	кг.
	40
	
	
	
	
	

	64.
	Нугаткекс
	кг.
	180
	
	
	
	
	

	65.
	Кекссачоколаднимпреливом
	кг.
	160
	
	
	
	
	

	66.
	Бонбоневоћни
	кг.
	30
	
	
	
	
	

	67.
	Млевeни мак
	ком.
	40
	
	
	
	
	

	68.
	Орахочишћени
	кг.
	20
	
	
	
	
	

	69.
	Чај – нана-шипак
	кг.
	40
	
	
	
	
	

	70.
	Филтерчај у кесицамавоћни
	ком.
	40
	
	
	
	
	

	71.
	Пшенични гриз
	кг.
	200
	
	
	
	
	

	72.
	Еурокрем у кофици
	кг.
	50
	
	
	
	
	

	73.
	Чоколадазакување
	кг.
	50
	
	
	
	
	

	74.
	Сладоледмлечни
	кг.
	30
	
	
	
	
	

	75.
	Пекмез
	кг.
	500
	
	
	
	
	

	76.
	Мед –
	кг.
	90
	
	
	
	
	

	77.
	Кукурузни гриз
	кг.
	250
	
	
	
	
	

	78.
	Сојаљуспице
	кг
	80
	
	
	
	
	

	79.
	Млевена паприка
	кг
	70
	
	
	
	
	

	80.
	Смрзнутаборанија 1
	кг
	900
	
	
	
	
	

	81.
	Смрзнутиђувеч
	кг
	650
	
	
	
	
	

	82.
	Смрзнутавишњабезкоштице
	кг
	160
	
	
	
	
	

	83.
	Грашаксмрзнути
	кг
	900
	
	
	
	
	

	84.
	Шумсковоћесмрзнуто-микс
	кг
	200
	
	
	
	
	

	85.
	Сувогрожђе
	кг
	20
	
	
	
	
	

	86.
	Сувашљива
	кг
	70
	
	
	
	
	

	87.
	Киселикраставац
	кг
	8500
	
	
	
	
	


2. Мења се глава IV  Правила оквирног споразума, критеријуми за доделу оквирног споразума на страници 8 и гласи:
Након спроведеног отвореног поступка, наручилац ће закључити оквирни споразум са 1 понуђачем чија понуда буде оцењена као прихватљива на период од 2 године. 

Количине наведене у конкурсној документацији су оквирне и процењене у складу са могућношћу Наручиоца да што прецизније одреди количине неопходне за период трајања оквирног споразума. Оквирни споразум се закључује на износ процењене вредности јавне набавке за период од две године, а реализоваће се по јединичним ценама датим у понуди понуђача.  
Критеријум за склапање оквирног споразума је „најнижа понуђена цена“.  Под "најнижом понуђеном ценом" подразумева се збир свих укупних цена без ПДВ-а, које се добијају множењем оквирних количина са јединичним ценама без ПДВ-а,  док ће након склапања оквирног споразума, бити склопљен уговор са понуђачем на основу оквирног споразума. Укупнa врeднoст свих зaкључeних угoвoрa пo oквирнoм спoрaзуму нe мoжe прeмaшити врeднoст oквирнoг спoрaзумa, тe дa сe прoмeнa цeнe у склaду сa oквирним спoрaзумoм и oвoм кoнкурснoм дoкумeнтaциjoм нeћe смaтрaти прoмeнoм врeднoсти oквирнoг спoрaзумa.

У случају једнаких понуда применом критеријума ,,најнижа понуђена цена“, за закључење оквирног споразума као резервни елемент критеријума примениће се краћи рок испоруке.

Уколико ни након примене горе наведеног резервног елемента критеријума није могуће донети одлуку о закључењу оквирног споразума, наручилац ће оквирни споразум доделити понуђачу који буде извучен путем жреба. Наручилац ће писмено обавестити све понуђаче о датуму када ће се одржати извлачење путем жреба. Извлачење путем жреба наручилац ће извршити јавно, у присуству понуђача, и то тако што ће називе понуђача који имају исту најнижу понуђену цену и најкраћи рок испоруке исписати на одвојеним папирима, који су исте величине и боје, те ће све те папире ставити у провидну кутију одакле ће извући назив понуђача коме се оквирни споразум додељује.   

Оквирни споразум се закључује на период од две године од дана потписивања оквирног споразума, док се пojeдинaчни угoвoри o jaвнoj нaбaвци кojи сe зaкључуjу нa oснoву oквирнoг спoрaзумa мoрajу дoдeлити прe зaвршeткa трajaњa oквирнoг спoрaзумa, с тим дa сe трajaњe пojeдиних угoвoрa зaкључeних нa oснoву oквирнoг спoрaзумa нe мoрa пoдудaрaти сa трajaњeм тoг oквирнoг спoрaзумa, вeћ пo пoтрeби мoжe трajaти крaћe или дужe.
2.1. У вези са горе наведеним мења се и члан 3. у таки 3.1. у Моделу оквирног споразума на страни 31  и гласи:
Члан 3.

3.1. Уговорна цену  оквирног споразума  износи ___________________  динара без ПДВ-a ( процењена вредност јавне набавке без ПДВ-а), односно ___________________ динара са ПДВ-ом (процењена вредност јавне набавке са ПДВ-ом).
3.Мења се конкурсна документација у глави V Услови за учешће у поступку јавне набавке из чл. 75. И 76. Закона о јавним набавкама и упутство понуђачима како се доказује испуњеност услова у делу 1.2. у делу са додатним условима-Да испуњава услове у погледу финансијских капацитета на страни 9 и гласи:
1)Да је понуђач  за период од три године тј. 2017.-2019. године остварио приход од најмање 44.000.000,00 динара- Доставити извештај о бонитету или билан стања и успеха за период од три године тј. 2017.-2019. године у коме је видљив приход понуђача у износу од 44.000.000,00 динара
3.1. У вези са горе наведеним мења се и на страни 12 - Испуњење услова који се односе на финансијске капацитете и гласи:
1) Извештајем о бонитету или билансом стања и успеха Агенције за привредне регистре за период од три године тј.  2017.-2019. године
Комплетна конкурсна документација са свим изменама и допунама, биће постављена на сајту Наручиоца www.dommol.org.rs

С поштовањем,

Комисија за јавну набавку
